
　　送　　　　料
１ 部 ２ 部　以 上
80 ２～３部　 160

２～５部　 80
６～10部 160
１～２部　 80
３～４部　 160

会員1800
非会員2400
会員のみ
1800

２～６部　 80
７～12部 160

80 ２部 160

１～２部 80
３～４部 160

80 ２部 160

80

80

80

80

300

200

250

200

100

100

300

資料

資料

資料

資料

資料

資料

資料

資料

資料 業務用冷凍食品ユーザー調査　結果報告書（H20.3）

冷凍食品に関連する諸統計（H20.9）

日本の冷凍食品生産高・消費高に関する統計（H20.5）

会員名簿

冷凍食品認定制度

冷凍食品に関するスーパー売場調査/消費者調査（H13.2）

冷凍食品仕向先実態調査　結果報告書（H21.1）

３部以上は宅急便着払

冷凍食品認定制度のための品質管理の手引き

冷凍食品自主的取扱基準

３部以上は宅急便着払

資 料 ・ パ ン フ レ ッ ト 販 売 価 格
H20.9.15

名　　　　　　　　　　　　　称 価　 格

４部以上宅急便着払　

これを含む場合は全て
宅急便着払い

これを含む場合は全て
宅急便着払い

80 ２部 160

１～２部 80
３～５部 160
２～12部 80
13～26部 160
２～８部 80
９～16部 160
１～５部 80
６～11部 160
１～50部 80
51～100部 160
１～９部 80
10～17部 160
１～３部 80
４～７部 160
２～７部 80
８～14部 160

会員300 １～３部 80
非会員500 ４～５部 160

１部 80
２部 160

資料 冷凍食品情報【第三種郵便物】 500 76 ２部 84

(返信用封筒は不要)

資料価格分のみの切手を同封して下さい。

80

80

80

80

80

80

80

80

80

80

600

100

800

50

50

10

200

300

50

ﾘｰﾌ

資料

ﾊﾟﾝﾌ

ﾊﾟﾝﾌ

ﾊﾟﾝﾌ

ﾊﾟﾝﾌ

資料

資料

資料

資料

英文統計

冷凍食品の品質に及ぼす温度と時間の影響(⑦⑧-Ⅲ)

冷蔵販売用製品の表示に関する通知集(第二次　改訂版）

ポジティブリスト制度についての手引き

平成１９年度　冷凍食品技術者講習会テキスト

業務用冷凍食品取扱マニュアル＆給食メニュー集

冷凍食品　ﾏｲﾅｽ18℃でおいしさ365日

冷凍食品ひとくふうメニュー

冷凍食品Ｑ＆Ａ　

冷凍食品だからＯＫ！

※[価格＋送料]分の郵便切手、送り先・資料名・部数を書いたメモをお送り下さい。

３部以上は宅急便着払

資料 冷凍食品に関する消費者調査　結果報告書（H19.3） 300
３部以上は宅急便着払

※「冷凍食品認定制度のための品質管理の手引き」は会員のみの販売となります。

※上記に送料が明記されていないものは宅急便着払いとなります。

※「冷凍食品認定制度のための品質管理の手引き」は会員のみの販売となります。



上段：販売価格
下段：貸出料金

（単位：円）
H1８.６

　おいしい！安心！冷凍食品

　（一般消費者向け） 500 700 500 700

　やっぱり冷凍食品

　（業務用ユーザー向け） 500 700

　レイミー & とお太の

　品質管理・衛生管理大作戦 5,000

　 (会員工場従業員向け) 500

注：　『レイミー ＆ とお太の品質管理・衛生管理大作戦』　の販売および貸出しは、

　　　協会会員に限らせて頂きます。

                ビデオ・フイルムの販売価格および貸出料金 　　　　　　　　

ビ デ オ テ ー プ（ＶＨＳ）
製作年度

会 員・公共機関 その他

H.８

DVD

会 員・公共機関 その他

H.18

H.12


