
平成 29年度 品質管理責任者講習会 （仙台 パート１）のご案内 

 

１．日時及び会場 

  日時：平成 29 年 10 月 6 日（金） 10 時 00 分 ～ 16 時 30 分 

会場：TKP 仙台カンファレンスセンター3F（カンファレンスルーム 3A） 

      〒980-0013  宮城県仙台市青葉区花京院 1-2-3 ソララガーデンオフィス 

＊会場へのアクセスは、下記又は別紙をご覧下さい。 

https://www.kashikaigishitsu.net/facilitys/cc-sendai/access/ 

 

２．定員：30 名 

 

３．説明会プログラム  

  別紙プログラムをご参照下さい。本プログラムは予定ですので、若干の変更がある場合があり

ます。 

 

４．参加費用 

１，０００円（税込）／１名 （※但し、実費相当分） 

   ・費用は、講習会当日お釣りのないように、現金にてお支払いください。 

・領収書は、当日お渡しします。 

 

５．参加申込み方法 

  別紙の参加申込み票に必要事項をご記入のうえ、郵送
．．

または FAX
．．．

にてお申込み下さい。 

申込み期限は平成 29 年 9 月 29 日（金）ですが、定員に達しましたら申込みを締め切ります。な

お、多数の申込みを頂いた場合は、一社における人数を制限させていただく場合がありますので、

予めご了承ください。 

 

６．申込み先 

   住所：〒104－0045 東京都中央区築地 3-17-9 興和日東ビル 4階 

一般社団法人 日本冷凍食品協会 品質・技術部 宛 

FAX： ０３－３５４１－３０１２  電話： ０３－３５４１－３００３ 

 

７．その他、注意事項（必ずご確認下さい。） 

 １）申込み手続きが完了次第、事務局より「申込み事項 確認票」を FAX にて返信します。 

講習会にはこの確認票を持参して下さい。 

（開催日前日までに確認票が届かない場合は、事務局まで電話でご連絡下さい。） 

 ２）申込者の都合が悪くなった場合は、代理者の出席またはキャンセルのいずれかを、 

10 月 2 日（月）正午までにご連絡ください。キャンセルのご連絡がない場合は、 

参加されない場合でも参加費用として１，０００円／１名を請求します。 

３）講習会当日は、飲み物と昼食を協会で用意します。 

４）講習会の開催会場までの交通費、宿泊費等につきましては各社でご負担下さい。 

５）申込みに際して、ご不明な点がありましたら、上記申込み先までお問合せ下さい。 

以上 

https://www.kashikaigishitsu.net/facilitys/cc-sendai/access/


会場へのアクセス（ソララガーデンオフィス） 

会場：TKP 仙台カンファレンスセンター3F（カンファレンスルーム 3A） 

住所：〒980-0013  宮城県仙台市青葉区花京院 1-2-3 ソララガーデンオフィス 

Tel ：022-200-2614 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

〔アクセス方法〕 

●JR 東北本線 仙台駅 西口 徒歩 3 分  

●仙台市営南北線 仙台(地下鉄)駅 徒歩 5 分  

●【車でお越しのお客様】 

   提携駐車場がございます。 

  （営業時間内最大料金が 100 円 OFF）※駐車場によって多少内容が異なります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

会場はこちらです。 

別紙 



平成 29 年 10 月 6 日 

 

平成 29年度 品質管理責任者講習会（パート 1）～工程管理～プログラム 

 

一般社団法人 日本冷凍食品協会 

 

日 時：平成 29 年 10 月 6 日（金）10:00～16:20 

場 所：TKP 仙台カンファレンスセンター3F 

（カンファレンスルーム 3A） 
 

～・～ 次   第 ～・～ 

     受  付                             9:30～ 9:55  (25) 
    ガイダンス                          9:55～10:00  ( 5) 
 

１．開催挨拶･･･                                       10:00～10:15  (15) 

一般社団法人 日本冷凍食品協会 常務理事  尾辻 昭秀 

 

２．「Ⅰ.品質管理責任者とは」･･･                 10:15～10:55  (40) 

  ～工程管理における品質管理の考え方～ 

一般社団法人 日本冷凍食品協会 品質・技術部  

 

３．「Ⅱ.工程管理の基となる HACCP の考え方」･･･          10:55～12:15  (80) 

  ～HACCP の原則、手順等の基本説明～ 

一般社団法人 日本冷凍食品協会 品質・技術部  

 

４．「Ⅲ.工程管理の班別実習」･･･                     12:15～15:25 (190) 

  ～製品説明、工程図からの HACCP プラン作成～ 

 一般社団法人 日本冷凍食品協会 品質・技術部  

   ※昼食・休憩は、班毎に適宜お願いします。  

 

  休 憩                                                     15:25～15:35  (10) 
 

５．「Ⅳ.工程管理におけるポイント」･･･                    15:35～16:30  (55) 

  ～工程における重要管理点を事例と共に説明～           
一般社団法人 日本冷凍食品協会 品質・技術部  

 

６．受講証明書授与･･･                                          16:30～16:35  ( 5) 
 

７．閉会挨拶                                                   16:35～16:40  ( 5) 

一般社団法人 日本冷凍食品協会 常務理事  尾辻 昭秀 

 

 


