
第３回 急速凍結並びに製品の温度管理に関する講習会結果概要 
 
日時：2014 年 7 月 4 日（金）10:00～17:00 
会場：事務機ビル 7 階会議室（福岡県福岡市博多区博多駅南 1-2-15） 
主催：一般社団法人 日本冷凍食品協会 
 
Ⅰ．概要 

当協会の「冷凍食品認定制度」では、認定工場に製品の急速凍結や凍結後の温度管理について高い

レベルの管理を求めています。認定工場が高いレベルの温度管理を行うため、一昨年の東京、昨年の

神戸での開催に引き続き、福岡でも冷凍保存の基本原理や凍結温度データの取り方等を学んで頂くた

めに、株式会社東洋製作所及び一般財団法人日本冷凍食品検査協会の協力と講師派遣を受けて、講習

会を開催しました。 
 
 
Ⅱ．参加者 
参加対象者は工場の温度管理の担当者としましたが、九州を中心に各地より 20 名（男性 18 名、女

性 2 名）の参加がありました。 
県別の参加者数は以下の通りです。 
福岡県 4 名、宮崎県 3 名、熊本県 3 名、佐賀県 2 名、長崎県 2 名、大分県 2 名、鹿児島県 2 名、 
山口県 1 名、鳥取県 1 名 

 
 
Ⅲ．講習会プログラム 
 

１．開催挨拶、協会事業紹介         一般社団法人 日本冷凍食品協会 常務理事 尾辻 昭秀 
 
２．「食品冷凍に関する講義～良い冷凍食品を製造するためのポイントと原理～」 

東京海洋大学 食品生産科学科 教授 農学博士 鈴木 徹 

３．「凍結機械に関する講義」           

株式会社東洋製作所 エンジニアリング事業本部プラント営業部 

営業 1課 課長代理  片岡 達哉 

４．「温度管理並びに測定方法に関する講義」 

一般財団法人 日本冷凍食品検査協会 検査事業部 担当課長 佐川 一史 

５．「食品凍結実験と食味検査」 

株式会社東洋製作所 エンジニアリング事業本部 研究開発課 松尾 理子 

６．アンケート記入、修了証授与 

 

７．閉会挨拶                一般財団法人 日本冷凍食品検査協会 福岡検査所 所長 西 慶一 

 
 
 








