
第２回微生物講習会結果概要 
 
日時：2010 年 3 月 12 日（金）10:00～16:00 
会場：財団法人日本冷凍食品検査協会 関西事業所神戸試験センター 5 階会議室 
主催：社団法人 日本冷凍食品協会 
協賛：スリーエム ヘルスケア株式会社 
 
１．参加者 
 ・男性：14 名（41.2％）、女性：20 名（58.8％）、合計 34 名。 
 ・参加対象者は工場の品質管理責任者としました。 
・各地方別の参加者数は下記の通りです。関西や四国を中心に、東北、九州からも参加頂き

ました。 
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２．講習会プログラム 
 ・講習会のプログラムと配布資料は下記の通りです。 
 

第２回微生物講習会プログラム 

１．開催挨拶等･･･                                          ㈳日本冷凍食品協会 

２．「微生物検査の最近の動向と信頼性のある試験方法に関して」 

スリーエム ヘルスケア㈱ 技術部部長 守山 隆敏 

  昼食  ～㈶日本冷凍食品検査協会関西事業所神戸試験センターのビデオ上映～ 

３．関西事業所内見学会･･･                  ㈶日本冷凍食品検査協会  関西事業所                         

４．３Mペトリフィルム実習･･･                  スリーエム ヘルスケア㈱ 技術部                     

５．質疑応答･･･                    スリーエム ヘルスケア㈱ 技術部部長 守山 隆敏                         

６．閉会挨拶･･･                                              ㈶日本冷凍食品検査協会 

 

 

 

 

 



配布資料 

１）講習会資料（スライド原稿集） 

２）培地解説書一式 

３）講習会アンケート 

４）細菌検査技能試験（クロスチェック）のご案内 

５）（財）日本冷凍食品検査協会パンフレット 

６）食品安全ハンドブック Vol.1 

７）食品安全ハンドブック Vol.2 

８）新冷凍食品認定制度スタート クリアフォルダー 

講義用資料  ●　試験検査の役割と注意点より

ワークショップ用資料　●　生菌数測定用ACプレートより

 
・本資料をご希望される方は、㈳日本冷凍食品協会 品質・技術部迄、お問合せ下さい。

（Tel:03-3667-6671,Fax:03-3669-2117） 
 
３．講習の様子 
 ①講義 
 ・講義は、実習班毎に分かれて行いました。講習室の後ろに食品衛生や品質検査に使用でき

る器材が展示され、休憩時間に使用法等の相談も行われました。 

講習会風景 展示器材類

 



 ②見学 
 ・神戸試験センターのビデオによる紹介の後、3班に分かれて1時間程見学が行われました。 

見学風景１ 見学風景２

 

 
 ③実習（ワークショップ） 
・実習は各テーブル 4～5 名の 8 班に分れて、テーブル毎に説明者がついて実施されました。 
・ストマッカーで試料調製し、ペトリフィルムに調製した試料液を滴下して使用状況を確認

すると共に、実際に菌を培養したペトリフィルムでコロニーの出現や判定の仕方を学びま

した。 

ストマッカーによる試料調製 実習風景

　　　調製後 調製前

 

ポジティブコントロールによるコロニーの解説

　       　生菌(ACﾌﾟﾚｰﾄ) 大腸菌群及び大腸菌(ECﾌﾟﾚｰﾄ      

 

 
４．アンケート結果 
 ・第 1 回の微生物講習会に引き続き、今後の参考とするため、プログラムの各内容等につい

て参加者にアンケートをお願いした結果、32 名の方に回答を頂きました。 



 ・内容については、非常に満足から非常に不満の 5 段階評価を行った結果、比較的満足頂け

る結果となりました。また次回も参加したいとの意見を数多く頂きました。結果は下記を

ご覧下さい 
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 ・アンケートでは“知らない事が多く役に立った”、“教育に役立つ”といった感想に加え、

“実習に力を入れた講習会”や“ラインの衛生管理”に関する講習の追加希望等、多数の

意見を頂きました。これらを踏まえて平成 22 年度も何らかの形で微生物に関する講習会

を実施したいと考えています。 
以上 


